
Wir verwenden, wenn nicht anders deklariert Schweizer Fleisch & Fisch. 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  

erhalten Sie bei den Mitarbeitenden der Gastronomie. 

  

 
Menüplan vom 20. Mai – 26. Mai 2024 

 

Wochenhit 

Knackerli mit Kartoffel-Gurken Salat  

 

 

 Mittagessen Abendessen 

Montag 
20. Mai 

Pfingstmontag 

Salatbuffet 

Bouillon mit Flädli 

 

Aargauer Zwetschgenbraten mit 

Kartoffelstock und Spargeln 

Rahmkirschtorte 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Schinkenrollen gefüllt 

mit russischem Salat 

 

Milch und Kaffee 

 
Dienstag 
21. Mai 

 

Salatbuffet 

Weissweinsuppe 

Rindsgeschnetzeltes an Kräutersauce 

Trüffel Duchesse 

Glasierte Karotten 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Pfarrhaustorte  

mit Vanillesauce 

 

Milch und Kaffee 

 

Mittwoch 
22. Mai 

Salatbuffet 

Bouillon Mille Fanti 

Schweinsschnitzel im Knuspermantel an 

Orangensauce, Wildreis und Romanesco 

 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Gschwellti mit Käse  

und Kräuterquark 

 

Milch und Kaffee 

 

Donnerstag 
23. Mai 

 

Salatbuffet 

Tomatencremesuppe 

Pouletsteakli an Haussauce mit  

Pommes Frites und Zucchetti 

 

Mississippi Cake von der Dessertgruppe 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Lyoner Weggli 

 

 

Milch und Kaffee 

 
Freitag 
24. Mai 

Salatbuffet 

Bouillon mit Backerbsen 

Pangasius Filet an süsssauer Sauce 

Pilaw Reis und Broccoli 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Kaiserschmarren  

mit Zwetschgenröster  

 

Milch und Kaffee 

 

Samstag 
25. Mai 

Salatbuffet 

Kartoffel-Lauchsuppe 

 

Gemüsegnocchi Pfanne 

 

Fruchtsalat 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Sülzli mit Tartarsauce 

und Focaccia 

 

Milch und Kaffee 

Sonntag 

26. Mai 
 

Salatbuffet 

Bouillon mit Flädli 

 

Rahmschnitzel mit  

Pommes Frites und Rüebli 

Schwarzwälder Torte 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Reichhaltiges Café complet 

 

 

Milch und Kaffee 

 

 = Dessert in der Cafeteria                = ohne Schweinefleisch 


