
Wir verwenden, wenn nicht anders deklariert Schweizer Fleisch & Fisch. 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  

erhalten Sie bei den Mitarbeitenden der Gastronomie. 

  

 
Menüplan vom 8 September – 14 September 2025 

 

Wochenhit 

Kalbslebergeschnetzeltes  

Rösti und Tagesgemüse 

 

 

 

 Mittagessen Abendessen 

 

Montag 
8 September 

Salatbuffet 

Griesssuppe Leopold 

 

Schweinspiccata 

mit Tomatenspaghetti und Knackerbesen 

 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Wurst-Chässalat 

 

 

Milch und Kaffee 

 

Dienstag 
9 September 

 

Salatbuffet 

Rüeblicremesuppe mit Limette 

 

Poulet Cordon Bleu 

Spritzkartoffeln und Broccoli 

Himbeermousse 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Walliser Toast 

mit Tomate und Raclettekäse 

 

Milch und Kaffee 

 
Mittwoch 

10 September 
 

Salatbuffet 

Bouillon mit Gemüsestreifen 

 

Spätzlitopf mit Pilzen und Lauch 

Apfelmus 

 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Röstipastetli mit Gemüsefüllung 

 

 

Milch und Kaffee 

 
Donnerstag 
11 September 

 

Salatbuffet 

Fenchelcremesuppe 

 

Ungarisches Rindsgulasch 

Kartoffelstock und Ofentomate 

Apfelstrudel  

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Crepe mit Bananenquark 

 und Schoggisauce 

 

Milch und Kaffee 

 

Freitag 
12 September 

Salatbuffet 

Bouillon mit Flädli 

 

Fischstäbli (NO) 

Trockenreis und Blattspinat 

 

 

Kürbissuppe mit Speckzopf 

 

 

Milch und Kaffee 

 

Samstag 
13 September 

 

Salatbuffet 

Suppe Hausfrauen Art 

 

Leicht gratinierte Ravioli an Tomatensauce 

mit Reibkäse 

Frapee  

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Zwetschgenwähe mit Rahm 

 

 

Milch und Kaffee 

 
Sonntag 

14 September 

 

Salatbuffet 

Mediterane Gemüsecremesuppe 

Lammgigotbraten an Knoblauchsauce 

Lyonerkartoffeln und grüne Bohnen 

 

Weisswäldertorte 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Reichhaltiges Café complet 

 

 

Milch und Kaffee 

 

 = Dessert in der Cafeteria                = ohne Schweinefleisch 


