
Wir verwenden, wenn nicht anders deklariert Schweizer Fleisch & Fisch. 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  

erhalten Sie bei den Mitarbeitenden der Gastronomie. 

  

 
Menüplan vom 30 Juni – 6 Juli 2025 

 

Wochenhit 

Brätchügeli im Pastetli  

mit Erbsli und Rüebli 

 

 

 Mittagessen Abendessen 

 
Montag 

30 Juni 

Salatbuffet 

Zucchetti Suppe 

 

Rinds-Meatballs an Rahmsauce  

Kartoffelrösti und Dörrbohnen  

 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Fotzelschnitte mit  

Früchtekompott 

 

Milch und Kaffee 

 
Dienstag 

1 Juli 

 

Salatbuffet 

Bouillon mit Safran Eierstich  

 

Pouletbrust mit Erdnusssauce 

 Basmatireis und Wockgemüse 

Schokoladen Brownis  

 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Wurstwegge mit Salat 

 

 

Milch und Kaffee 

 
Mittwoch 

2 Juli 

 

Salatbuffet 

Süsskartoffel-Kokossuppe 

 

Kaninchenragout  

Teigwaren und Mischgemüse 

 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Tomaten- Mozzarellasalat 

 

 

Milch und Kaffee 

 

Donnerstag 
3 Juli 

 

Salatbuffet 

Bouillon mit Backerbsen 

 

Schweinshaxe mit Gemüsesauce 

und Polenta 

Gebrannte Creme 

 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Hausgemachte Birnenweggen  

mit Käse 

Milch und Kaffee 

 
Freitag 

4 Juli 

Salatbuffet 

Basilikumsuppe  

 

Gebratenes Tilapia Filet (CN) 

auf Rahmwirsing und Salzkartoffeln 

 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Spinatwähe mit Speck 

 

 

Milch und Kaffee 

 
Samstag 

5 Juli 

Salatbuffet 

Blumenkohlcremesuppe 

 

Hausgemachte Pinsa 

Mit Schinken 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Sülzli mit Tartarsauce  

und Chörndli Brot 

 

Milch und Kaffee 

 

Sonntag 
6 Juli 

Geburtstag 

Fr. Süess 

 

Salatbuffet 

Flädlisuppe  

 

Paniertes Kalbsschnitzel 

Pommes frites mit Erbsli und Rüebli 

Zuger Kirschtorte 

 

 

 

 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Reichhaltiges Café complet 

 

 

Milch und Kaffee 

 

 = Dessert in der Cafeteria                = ohne Schweinefleisch 


