
Wir verwenden, wenn nicht anders deklariert Schweizer Fleisch & Fisch. 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  

erhalten Sie bei den Mitarbeitenden der Gastronomie. 

  

 
Menüplan vom 31 März – 6 April 2025 

 

Wochenhit 

Spaghetti Bolognese mit Reibkäse 

 

 

 

 

 Mittagessen Abendessen 

 

Montag 
31 März 

Salatbuffet 

Griesssuppe Leopold 

 

Paniertes Pouletschenkelsteak  

Kartoffel Wedges und Ofengemüse 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Toast Hawaii 

 

 

Milch und Kaffee 

 

Dienstag 
1 April 

 

Salatbuffet 

Bouillon mit Flädli 

 

Brätchügeli im Pastetli 

mit Erbsli und Rüebli 

Panna Cotta mit Fruchtsauce 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Omelette mit Schinkenlauch Füllung 

 

 

Milch und Kaffee 

 
Mittwoch 

2 April 
 

Gemischter Salat 
 

 
Pizza Plausch in der Cafeteria  

 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Käseteller mit Gschwellti  

und Kräuterquark 

 

Milch und Kaffee 

 
Donnerstag 

3 April 

 

Salatbuffet 

Spargelcremesuppe 

 

 Rindfleischvogel mit Gemüsesauce 

und Polenta 

Nidel Küchlein 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Wienerli im Teig mit Kopfsalat 

 

 

Milch und Kaffee 

 

Freitag 
4 April 

Salatbuffet 

Tomatenbouillon 

 

Zanderknusperli (CH) mit Tartarsauce 

Reis und Spinat 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Birchermüesli mit frischen Früchten 

 

 

Milch und Kaffee 

 
Samstag 

5 April 

Salatbuffet 

Ratatouille Suppe 

 

Älpler Rösti mit Speck & Käse überbacken 

 und Spiegelei 

Apfelschnitzli 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Hausgemachtes Sülzli  

mit Gemüse Vinaigrette  

 

Milch und Kaffee 

 
Sonntag 

6 April 

 

Salatbuffet 

Bouillon mit Backerbsen 

«Sonntagsbraten» 

Aargauer Schweinsbraten 

Ebly und Rüebli 

Schoggi Cake 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Reichhaltiges Café complet 

 

 

Milch und Kaffee 

 

 = Dessert in der Cafeteria                = ohne Schweinefleisch 


