
Wir verwenden, wenn nicht anders deklariert Schweizer Fleisch & Fisch. 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  

erhalten Sie bei den Mitarbeitenden der Gastronomie. 

  

 
Menüplan vom 24 März – 30 März 2025 

 

Wochenhit 

Schweinsbratwurst, Zwiebelsauce, 

Teigwaren, Tagesgemüse 

 

 

 

 Mittagessen Abendessen 

 

Montag 
24 März 

Salatbuffet 

Artischockencremesuppe 

 

Metzgertopf vom Schwein mit Gemüse 

 und Bärlauchspätzli 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Wurst-Chäs Salat garniert 

 

 

Milch und Kaffee 

 

Dienstag 
25 März 

 

Salatbuffet 

Bouillon mit Leberklöschen 

 

Pouletpicatta mit Tomatenspaghetti 

 und Knackerbsen 

Schokoladen Brownie 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Götterspeise mit Apfelwürfeli 

 

 

Milch und Kaffee 

 
Mittwoch 

26 März 
 

Salatbuffet 

Selleriecremesuppe 

 

Rindshohrücken an Sauce Bearnaise 

Griesschnitte und grüne Spargeln 

 

 

Bündner Gerstensuppe 

 

 

Milch und Kaffee 

 
Donnerstag 

27 März 

 

Salatbuffet 

Suppe Bauern Art 

 

Adrio mit Champignons Sauce 

Kartoffel und Rüebli 

Frischer Fruchtsalat 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Schwartenmagen mit Bohnensalat 

 

Milch und Kaffee 

 

Freitag 
28 März 

Salatbuffet 

Zucchetti Cremesuppe 

 

Rotbarbenfilet (IS) an Kerbelsauce 

auf Gemüsereis 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Rhabarberwähe mit Rahm 

 

 

Milch und Kaffee 

 
Samstag 

29 März 

Salatbuffet 

Bouillon mit Mille Fanti 

 

Ravioli mit Fleischfüllung  

an Tomatensauce mit Bärlauch  

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Poulet Salat mit Cocktailsauce 

 

 

Milch und Kaffee 

 
Sonntag 

30 März 

 

Salatbuffet 

Kresse Cremesuppe 

 

Wiener Kalbsrahmgulasch 

Kartoffelstock und Bohnen 

Cremeschnitte 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Reichhaltiges Café complet 

 

 

Milch und Kaffee 

 

 = Dessert in der Cafeteria                = ohne Schweinefleisch 


